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Dall’infusione di oltre 18 giorni di 
erbe, radici e spezie, rimescolato a 

mano con la tecnica del bâtonnage, 
abbiamo ottenuto questo Bitter 
Radicale che ben si presta alla 

costruzione dell’Aperitivo Italiano 

Vista
Rosso Cocciniglia non 

perfettamente filtrato

Olfatto
Erbaceo e Speziato con note di 

Arancio

Gusto
Balsamico, con forti note di spezia 

e un retrogusto amaricante che 
persiste molto

Sensazioni complessive
Ideale servito on the rocks con 

twist d’arancio,shakerato su coppa 
Martini,oppure per fare Spritz, Milano-

Torino, Americano, Negroni con un 
gusto diverso... direi Radicale

By infusing a blend of herbs, 
roots and spices for more than 18 
days… then hand stirred using the 
bâtonnage technique, we created 
this Radical Bitter, perfectly suited for 
Italian Aperitivo cocktails

Visual
Cochineal red imperfectly filtered and 
therefore slightly opaque

Olfaction
Spicy and herbaceous with notes of 
orange

Taste
Balsamic, with strong spice notes 
and a long, bitter aftertaste

Overall sensations
Ideally served either on the rocks with 
an orange twist, shaken in a chilled 
Martini cup, or used to make Spritz, 
Milano-Torino, Americano or Negroni 
with a very Radical taste
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Dall’infusione di oltre 18 giorni di di 
bucce di limone, lime, bergamotto, 

arancia dolce, arancia amara e 
mandarino tardivo di Ciaculli presidio 
SlowFood. Rimescolato a mano con 

la tecnica del bâtonnage, abbiamo 
ottenuto questo Triple Sec Radicale 
ideale come digestivo e perfetto nei 

cocktail come ingrediente 

Vista
Chiaro con riflessi dorati quasi 

aranciati

Olfatto
Agrumi freschi e maturi, spezie

Gusto
Arancio, limone, lime, bergamotto 

con una spiccata nota di mandarino 
candito

Sensazioni complessive
Ideale servito liscio oppure on the 

rocks. Perfetto nei cocktail per 
regalare sensazioni di agrumi e 

mandarino

By infusing, for over 18 days, an 
infusion of lemon peel, lime, bergamot, 
sweet orange, bitter orange, and late 
harvest Ciaculli mandarin Slow Food 
presidium. Hand stirred using the 
bâtonnage technique, we obtained 
this Radical Triple Sec, ideal as 
digestive and perfect as an ingredient 
in your cocktails.

Visual
Clear with golden hues tending toward 
orange

Olfaction
Fresh and ripe citrus, spices

Taste
Orange, lemon, lime bergamot with a 
distinct note of candied mandarin

Overall sensations
Ideal straight-up or on the rocks. Perfect 
in cocktails that are enhanced by citrus 
and mandarin sensations
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Dall’infusione di oltre 18 giorni di 
piante aromatiche, spezie e decotti 

di piante officinali e rimescolato a 
mano con la tecnica del bâtonnage, 

abbiamo ottenuto questo Fernet 
ideale come digestivo e perfetto nei 

cocktail come ingrediente

Vista
Scuro con riflessi ambrati tendenti 

all’arancio

Olfatto
Erbaceo, speziato con nota di Menta 

glaciale

Gusto
Erbaceo forte, liquirizia, genziana, 

note di zafferano e retrogusto di 
menta glaciale

Sensazioni complessive
Ideale servito on the rocks o in 

bicchiere ghiacciato.
Perfetto nei cocktail per regalare 

sensazioni erbacee ed amaricanti con 
finish di balsamico

By infusing an infusion of aromatic 
plants, spices and medicinal-plant 
decoctions for more than 18 days… 
hand stirred using the bâtonnage 
technique, we created our Radical 
Fernet, ideal as digestive and perfect 
as an ingredient in cocktails

Visual
Dark with amber reflections tending 
toward orange

Olfaction
Herby, spicy with notes of icy 
mint

Taste
Strong herbal, licorice, gentian 
and saffron notes with an icy mint 
aftertaste

Overall sensations
Ideal served on the rocks or in a frozen 
glass. Perfect to give a hint of bitterness 
and a herbaceous sensation with a 
balsamic highlights
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Dall’infusione di oltre 18 giorni di 
erbe, radici e spezie, rimescolato a 

mano con la tecnica del bâtonnage, 
abbiamo ottenuto questo Bitter 

Radicale Extra che ben si presta alla 
costruzione dell’Aperitivo Italiano 

Vista
Rosso Cocciniglia non 

perfettamente filtrato

Olfatto
Erbaceo e Speziato con note di 

Arancio

Gusto
Balsamico, con forti note di spezia 

e un retrogusto amaricante che 
persiste molto

Sensazioni complessive
Ottenuto dall’infusione di erbe, 

radici e spezie della versione 
base in sovradosaggio. Da usare 
con attenzione visto l’alto potere 

amaricante. Un must per gli amanti 
dell’amaro Radicale puro.

By infusing a blend of herbs, 
roots and spices for more than 18 
days… then hand stirred using the 
bâtonnage technique, we created this 
Radical Bitter Extra, perfectly suited 
for Italian Aperitivo cocktails

Visual
Cochineal red imperfectly filtered and 
therefore slightly opaque Olfaction

Olfaction
Spicy and herbaceous with notes of 
orange

Taste
Balsamic, with strong spice notes 
and a long, bitter aftertaste

Overall sensations
Obtained from the infusion of herbs, 
roots and spices of the basic version in 
overdose. To be used with caution given 
the high bittering power. A must for pure 
Radical bitter.


